
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 下図の新旧比較図の如く、9 工程をプログラム制御 

により一貫無人生産 

 全装置が毎回蒸気殺菌されるので雑菌の混入が少

なく、製品の品質が良くなる 

 ロードセルにより、原料供給量、製麹中の欠減、製

品出来高等を正確に掌握できる 

 上記特長により、イニシャルコスト、ランニングコ

スト共 50％以下と旧来方式に比べ大幅に節約 

 能力は自由に設計、製作出来る。 

味噌仕込みタンク・重石

蓋 

みその品質向上とコスト引下げに 

味噌生産工程新旧比較

図 

ＦＲＰタンクは軽くて強いので４ｔ

用仕込タンクでも２人で移動転

倒出来る 
 

タンクが透明な為、味噌の醗酵

状態色等が外から観察でき品質

管理に便利 
 

内面平滑で洗浄が簡単で清潔 

重石蓋は外面ＦＲＰ内部鉄筋コ

ンクリート、吊り下げ用フック

はステンレス製の為清潔 
 

仕込みタンクの形状に合わせ

重石蓋の形状及び重量を自由

に設計出来る 

転倒式仕込みタンクと回転式フ

ォークリフトの併用で作業効率

が大 

味噌製造設備 
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